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HORS D'GEUVRE

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

ﬁ} Fabrication maison

QJENU

ST SENOUX

Semaine du 08/07 au 14/07

Salade marco [ Radis HVE et Betteraves BIO \ \
Colesl Bl Melon HVE
polo BIO AB beurre nature AB oleslaw BIO AB elon
. Pates . . Boulettes
Paupiette de veau . - Poisson meuniere ,
o Napolitaines au L 4 Cheeseburger d'agneau sauce
forestiere . = nature
jambon tomate
Duo de carottes A\ , , v
. Salade verte BIO AB Purée de carottes Frites au four Semoule BIO AB
jaunes et oranges
(™ \ ,
Camembert BIO AB Chanteneige BIO AB Fromage fondu Emmental Yaourt aromatisé
Yaourt velouté v Mousse chocolat =
. . B B . f/, . . B
aux fruits Fruit frais BIO 4B au lait rownie 7 Fruit frais BIO 4B

Produit issu de I'agriculture biologique

.| Repas a theme

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Code a saisir : STSENOUX35

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.

LE CHEF
ET SON EQUIPE

VOUS SOUHAITENT
UN BON APPETIT !
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GOUTERS

AJENU

ST SENOUX

Semaine du 08/07 au 14/07

GOUTERS DE LA SEMAINE

LUNDI ____VARDI ___J  MERCREDI _J __ JEUDI____J  VENDREDI

Barre bretonne

Compote de pommes
HVE

Purée de pomme poire
sans sucre Godter

Fruit Golter

Compote de pommes
banane

Fromage blanc sucré

Madeleine GoUter x2

Brioche tranchée Golter
1 paquet pour 19

Galettes bretonnes
Gouter

Dessert lacté vanille




