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HORS D'GEUVRE

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

ﬁ} Fabrication maison

QJENU

ST SENOUX

Semaine du 17/06 au 23/06

Saucisson ail
cornichons

Tomates BIO [
basilic vinaigrette AB

Radis BIO beurre

Oeuf dur sauce

Melon .
cocktail

Cordon bleu de
volaille

Carottes BIO
persillées

v

AB

Sauté de porc
dijonnaise

Coquillettes BIO AB"

Paupiette de veau
sauce barbecue

Pommes
noisettes

Couscous
boulettes de
boeuf et merguez

Curry de légumes

Semoule BIO Riz créole BIO

Camembert BIO

Fromage blanc
sucré

Chaussée aux
moines

Blchette de

Vache qui rit BIO . .
chévre mélange

Créme dessert
vanille

Fruit frais BIO Ag

Beignet chocolat
noisette

Compote de
pommes HVE

Ile flottante creme
anglaise

Produit issu de I'agriculture biologique

.| Repas a theme
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LE CHEF

ET SON EQUIPE
VOUS SOUHAITENT
UN BON APPETIT !

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Code a saisir : STSENOUX35

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.




ST SENOUX

AJENU

GOUTERS DE LA SEMAINE

LUNDI ____VARDI ___J  MERCREDI _J __ JEUDI____J  VENDREDI
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Fruit Golter

GOUTERS

Dessert lacté chocolat




